intertek

Total Quality. Assured.

CURSO DE FORMACION

La normativa vigente en materia de Seguridad
Alimentaria, recoge los mecanismos de los
que se debe disponer para hacer frente a las
situaciones de (risis alimentarias.

Asimismo, a los operadores alimentarios se
les exige contar con Sistemas de Gestion de
Crisis Alimentarias en el marco de diversos
certificados de inocuidad alimentaria (BRC o
IFS, entre otros)

Objetivos del curso

|dentificar y gestionar los agentes que
pueden poner en peligro la cadena
alimentaria, llevando a cabo de forma
eficiente su gestién y comunicacion.,

Entender la diferencia que existe entre una
crisis y una alerta alimentaria, su gestion,
comunicacién y la toma coordinada de
decisiones en ambas situaciones,

Revisar los fundamentos de la legislacion
alimentaria existente y conocer su alcance.

Dirigido a
Personal de produccién, manipulado
y envasado de alimentarios para su
comercializacion y exportacion

Profesionales del sector agrario, forestal y
pecuario

Empleados del sector maderero

Detalles del curso

Empleados del drea de la jardineria

Profesionales que desempefien actividades
relacionadas con granjas avicolas y otros
animales

Programa

Elaboracion de un procedimiento de crisis
alimentaria

Como evaluar el riesgo de una crisis
Comunicacion de la Crisis

Cémo validar un procedimiento de crisis
alimentaria

Diagrama de flujo del personal implicado en
una crisis alimentaria

Informacién a obtener en una crisis

Estudio de casos practicos de como
gestionar una crisis alimentaria

PARA MAS INFORMACION

R,  +34902 377 388

Modalidad: presencial
Duracién: 8 horas

info.spain@intertek.com
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